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Smakovkas festivals Malnava aicina atrast
Istako Latgales garsu

Tlze Atvara-Briska

Festivals notiek pirmo reizi

Festivala logo — tads ka uznémuma logo
Festivala idejas autors — Janis KrivteZs
ApmekIetaju skaits — virs 300

LATGOLYS
SMAKOVKA

Septembra sakuma, kad jau visi vasaras festivali
izskané&jusi, laika apstakli vél ideali, Malnava
pirmo reizi apmeklétajus pie sevis aicinaja uznémums
«Latgolys $makovka» — uz pirmo Smakovkas festivalu.
Festivals notika 7. septembri, uznémuma «Latgolys
Smakovka» vaditaja Jana KrivteZa dzimSanas diena,
uz ko vins smejoties visiem apmeklétajiem saka, ka
vina dzimSanas diena nekad vél tik daudz cieminu ne-
esot bijis. Janis KrivteZs ir uznémigs un aktivs virietis,
kas savu uznémumu un muzeju ir izveidojis Malnavas
muiZas Smakovkas dedzinatava un apmeklétajus uz-
nem no 2016. gada. Tur viesiem péc iepriekséja pie-
raksta tiek piedavata ekskursija, degustacijas un uz-
kodas. Pieejama ari muiZas, parka un Hitlera bunkuru
apskate. Bet Soreiz festivals norisinajas tieSi pie dedzi-
natavas. Pasakuma apmeklétaji nesteidzigi, mieriga
gaisotné izbaudija gan dazadas garSas, gan kultiiras
pasakumus.

GatavoSanas process —
no idejas Iidz pasakumam

Janis Krivtezs atklaja, ka no sakotngjas idejas 1idz ga-
tavam festivalam pagajis apméram pusgads. Janis visliela-
ko paldies saka Vinetai Vilcanei, jo vina esot ta, kas pasaku-
ma galveno ideju un planu salika kopa. Komanda ir speks —
pasi lielakie paligi ir Jana gimene, kas, gatavojoties festi-
valam, pedgjas divas ned€las pie Jana ieradas ka uz darbu.
Jana tetis divus ménesus gatavoja mebeles — galdus un so-
lus, kas tik tiesam $adam apmekI&taju skaitam loti nodergja.

Festivala logo

Festivalam izmantots uznemuma logo — ta bis arT at-
pazistamibas zime nakamajiem festivaliem. Janis skaidro,
ka logo vidu ir auglu koks vai miezu varpa. Apkart ko-
kam — vilks un kaza. Kaut arT vilks un kaza sava starpa
nesatiek, bet, ja ir Smakovka uz galda, tad var arT pie viena
galda apsesties.

Meklgjot isto Latgales garSu

Janis min, ka ne jau tikai Smakovka ir raksturiga Lat-
galei, bet arT daudzas citas garSas, kas papildina viena
otru, tade] arT festivala tika piedavata daudzu majrazotaju
un zemnieku saimniecibu sarazota produkcija.

Neiztrikstosi, ka jau Smakovkas festivala piederas, —
apmekletajiem bija iespgja degustet un iegadaties Latgolys

Festivala apmeklétéjin Latvjas dazadiem nvadie puléjés, lai ké pavadit jautru vakaru laba, Iatgallskéasékma

$Smakovku, ka arT no tas gatavotus reibinoSus kokteilus
(kur par atzitako ir kluvis «Smohito» — Jana pasa gatavotais
250 1 trauka!), arT uzlgjumus no Smakovkas meistara Gu-
nara Igauna, alu, kvasu no aldara Daina Rakstina. Latgales
garsa tika mekl&ta arT bagatigaja €dienu daudzveidiba —
gan zemnieku saimniecibas «Kotini» gatavotajas satigajas
maltités, gan «Ludzas amatnieku centray cienasta un zem-
nieku saimniecibas «Juri» sieros, gan kiipinatajas zivis no
zemnieku saimniecibas «Zvejnieki».

Cieminu Iidzdaliba — balsojums

Visi, kas ieradas pasakuma, vargja degustet produkciju
un vienlaikus par sev ttkamaka &diena vai dz@riena garsu
nobalsot.

Balso$ana bija sagatavota loti originali — katram uz-
néméjam tika pieskirta tris litru burka, kura balsot vargja
ar moné&tam. Nebija svarigi, lai tam biitu p&c iespgjas lie-
laks nominals, jo Soreiz par Tstako Latgales garSas uzva-
rétaju kluva tas, kuram, noslédzoties balsoSanai, bija vis-
smagaka burka. Nosverot visas burkas, tresaja vieta ie-
rindojas alus un kvasa meistars Dainis Rakstins, otraja
vieta zemnieku saimnieciba «Kotini», bet par uzvarétaju
kluva pasakuma organiz&tajs un jubilars Janis Krivtezs ar
savu produkciju «Latgolys Smakovkay.

Bagatiga kultiiras programma

Pasakuma organizatori bija padomajusi ne tikai par
to, lai apmekl€tajiem biitu, ko €st un dzert, bet arT dazadas
citas izklaides. Ka vienu no pieprasitakajam var miné&t
Jana Krivteza vadito ekskursiju pa «Latgolys Smakovkys
dadzynuotovuy. Vakara turpinajuma skatitajus iepriecindja
Salnavas amatierteatra izrade «Vins nu myusim ir troks!».
Laikam par visas dienas lielako un gaiditako notikumu
var minét grupas «Tautumeitas» koncertu, kas piesaistija
dazadas paaudzes.

Par pasakumu kopuma Janis saka: «Es uzskatu, ka
festivals izdevas uz visiem 100 procentiem. ArT majrazo-
taji, kuri piedalijas ar savu produkciju, bija loti apmierinati
un gandariti par cilvéku interesi, jo festivals notiek pirmo
reizi. Ieprieks bija Smakovkas dedzinatavas atklagana, bet
Soreiz festivalu veidoju vairak ka Latgales garSas baudi-
Sanu, kur var izbaudit daudz dazadas garsas. Festivals no-
teikti var€tu klat par tradiciju, pamazam jau planojam na-
kama gada festivala piedavajumu, ka arT izvertgjam plusus
un minusus ST gada festivala. It ka viss bija izdevies, bet
ir idejas, ko vél var€tu uzlabot un pilnveidot.»

No grauda Iidz gatavam produktam

Ka vispar var nonakt [1idz tadam produktam — Sma-
kovka? Gimenes ietvaros savam vajadzibam sanacis ga-
tavot kvalitattvaku alkoholu un gribgjies to arT legali razot,
jo neviens to legali nepiedavaja. ArT «balto» Smakovku
taisa no dazadam izejvielam. Piem&ram, festivala apmek-

|étajiem Janis piedavaja produkciju, kuras sastavdalas ir
medus, tad ar tai jitama medus p&cgarsa, ja izejvielas bis
no aboliem, tad ar1 biis abolu p&cgarsa. Aparats, kura Janis
gatavo Smakovku, ir roku darbs, kas gatavots Portugalg.

Janis arT atzist, ka tas ir dargs hobijs, bet, domajot par
nakotni, ir iecere izveidot tadu ka Latgales garSas kulttiras
centru, arT ar festivala palidzibu un sadarbiba ar citiem
majrazotdjiem sniegt cieminiem to labako un novertet
Latgales regionu.

Nedaudz no veéstures. Malnava

Malnava ir ciematins, kura dzivo ap 400 iedzivotaji.
Janis stasta, ka Malnavas muiza ir izaugusi par lielako
muizu péc zemes platibas visa valsti, pateicoties tam, ka
Malnava esot pasaules centra — starp Krieviju un starp Ei-
ropu, tapec art Malnavas muiza ta uzplauka.

1827. gada atveda uz Sejieni pirmo $Smakovkas aparatu.
Tad tur I&ja ieksa alu, kas palika pari no svétkiem, un par-
tvaicgja. Partvaicéts alus rietumu pasaul@ ir pazistams ka
viskijs.

Jau pirms desmit gadiem Janis domajis — kap&c gan
neviens legali nepiedava Smakovku.

(Fotomirkli no Smakovkas festivala — 24. Ipp.)
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Gunars, Smakovkas meistars: «Uzskatu, ka uzlé-
jums ir laba manta, jo to var atjaukt ar siltu t€ju un vakara,
sézot pie televizora, mierigi iemalkot.

Dzérienu gatavojam tikai vienu gadu. Sobrid pieda-
vajuma ir uzléjums uz pagajusa gada dzérveném un ci-
donijam. Esam sagatavojusi to labako un panémusi [1dzi
uz Malnavu.»
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Lidija, pasakuma apmeklétaja no Rézeknes:
«Es neesmu Tstena latgaliete, bet esmu Latgales kultdras
cienttaja un atbalstitaja, loti patik Seit. NogarSoju gandriz
visu piedavajumu, bet vélétos, lai kads parsteigtu ar vél
kadu garsu. Sodien nobaudiju zemnieku saimniecibas
«Kotini» gatavotas pérlu grabas. lzcilas!»
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Rolands KeiSs, zemnieku saimnieciba «Kotini»:
«Festivals notiek pirmo reizi, paldies Janim par uzaici-
najumu. Vispar redzu, ka cilvékiem ir liela interese ne
tikai par alkoholiskajiem dzérieniem, bet arT par édieniem,
ko piedavajam més. Atmosféra Seit loti laba, laika ap-
stakli mads lutina, apmeklétaji un kompanija ir izcila, fona
dzirdama Salnavas kapela, ir jitams tads Tsts latga-
lisks pasakums. Seit ir apmekl&taji arf no Jelgavas un
Dobeles, un |oti patikami, kad nak klat un aprunjas.
Ka izradas — armf mdsu produkcija jau ir zinama arpus
Latgales.»

Valsts regionalas
attistibas agentira

;@; «Latgale - Latvijai un pasaulei. Latgalé notiekosu festivalu loma tiristu piesaistisana regionam un Latvijas kultiiras bagatinasana»

Materials ir sagatavots ar Valsts regionalas attistibas agentiras finansialu atbalstu no Latvijas valsts budZeta lidzekliem.

21

lizes Atvaras-Briskas foto



27. septembris 2019_VIETEJA 26.09.2019. 17:08 Page 24 @

i ': PROJEKTS. LAIKA PROGNOZE. REKLAMA Piektdiena, 27. septembris, 2019

Fotomirkli no Smakovkas festivala Malnava
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ZS JJuri» piedava daZadus siera veidus; attéla - saimnieks stasta  Garas rindas izveidojas ari pie alus un kvasa Janis KrivteZs stasta par Smakovkas gatavoSanas procesu

par «paksa sieru» meistara Daina Rakstina
| medicinas o)
cen’frs 36'6 C

PROFESIONALA MUTES DOBUMA HIGIENA

36,6 medicinas centra sertificéti specialisti
sniedz zobu higiénas pakalpojumus
pieaugusajiem un bérniem

Bérniem tiek sniegti bezmaksas — valsts apmaksati, zobu
> . . ‘ higieénas pakalpojumi:
o s | Rolondakeisa ; { ] ® 2 lidz 18 gadu vecuma — vienu reizi gada;
Lé‘gf;rsfs S e ® 7,11 un 12 gadu vecuma — divas reizes gada.
i =5 ji@ Profesionala mutes dobuma higiéna ir loti svariga, jo nav iespgjams
- e T— e : e R = | pilniba likvidét bakteriju radito miksto aplikumu majas apstaklos.
qu:.:lkuvm a apm.e_kletajlem kadu gardu, iespéjams, an Zobu higiéna pasarga mutes dobumu no daudzu slimibu attisti-
reibinosu kokteili bas riska, pieméram, halitoze — slikta elpa, gingivits, periodontits
un kariess; novers zobu krasas mainu, kas veidojas no dz€rieniem,
partikas un smékésanas u.c.

Mutes dobuma higiénas laika tiek veikta:

— bakteriala aplikuma nonemsana;

— zobakmens nonemsana,

— zobu pul&sana ar Tpasu pul&jamo pastu un diegosana;

— fluoridu aplikacija, kas stiprina un baro zobus;

— zobakmens nonemsana ar ultraskanas sk€leri, sodas struklaku,
kas nonem aplikumu un pigmentus (ja nepiecie$ams).

36,6 medicinas centra specialisti — zobarsts, zobu higi€nists,
zobu implantologs, ginekologs-dzemdibu specialists, dermatologs,
venerologs, kirurgs-proktologs, masieris, traumatologs-PRF injek-
cijas, PRF specialists estétiskaja medicina, psihoterapeits, psihologs,

ot = | Baha ziedu specialists.
- e : — . _— - = STA «Medicinas centrs 36,6»
Jubilars, festivala rikotajs Janis nosver burkas un nosaka uzvarétajus, ka an sanem dzimSanas dienas davanas Rt e miles ek D105,

no zemnieku saimniecibas «Kotini» Adrese: Atbrivosanas aleja 98, Rézekne.

Kontakti: talr. 2 366 366 3, www.366.1v, info@366.1v

Par pirmo Smakovkas festivalu lasiet 21. Ipp. Ilzes Atvaras-Briskas foto
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