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Lidija Kirillova

Iedomajieties skatu — kaut kur uz makona malinas, Stipodams kajas, séZ senas
latgalu valsts kénin§ Visvaldis, un, viena roka turéedams krasainu paku, ar otru
kekse no tas Sipsus. Ed gardu muti un iemalko alu no mala kriikas... Teiksiet, ka tas
jau no pasakas, ka Visvalza laikos pat kartupelu, nemaz nerunajot par ¢ipsiem,
nebija un diez vai tie kéninam garSotu. Tiesa, §ads salidzinajums tikai intrigai un
ievadam par kadu uzpémumu. Tomeér viena lieta sakrit — SIA «GLEAR» razo ¢ip-
sus, un razotne patie§am atrodas Livanu novada Jersikas pagasta, tikai kadu nie-
ku nostak no pilskalna, kur sensenos laikos atradusies Jersikas karalvalsts vald-

nieka pils.

Ka zinams, Cipsus var raZot vairakos veidos. Plasak pielietotais — kartupelus sa-
griez planas Skelites un vara ella. Otrs variants — kartupelus samal putra un no tas
veido Cipsus. TreSais un pagaidam unikalakais — no kartupelu masas atdala tideni
un veido granulas, Kuras, attiecigi apstradajot, partop par &ipsiem. ST tad ari ir ta
tehnologija, ko izmanto SIA «GLEAR» «Jersikas ¢ipsu» razo$ana. Galaprodukts ir
gards, daudzveidigs, kaloriju zina par ceturtdalu veseligaks neka citi no tas pasas
grupas, pateicoties kam, atri vien iemantojis popularitati paSu valstl un aizcelojis

pari Latvijas robezam.

Tacu tagad par visu péc kartas. Sarunas dalibnieki ir uznémuma valdes loceklis
Artis Paegle, komercdirektors Ints Hamanis un klat esosais, bet steidzigais raZosanas

ceha prieksnieks Edgars Iesalnieks.
Iesakuma bija ideja

Stasta Artis Paegle: «Razotne ir celta
ar LADa atbalstu un izmantojot Eiropas
Lauksaimniecibas fonda lauku attistibai
lidzfinans€jumu. Priek§vesture ir tada, ka
iesniedzam savu projektu LAD konkursam,
bet rezultata palikam pirmie aiz svitras.
Zaudgjam punktus tadel, ka razotni bijam
planojusi bavet parak tuvu Rigai, tur, kur
viss jau notiek. Bet tad naca valdibas uz-
saukums, ka jaattista Latgale, tika izsludi-
nata Latgales programma. To izdzirdot, de-
vamies uz $o pusi. Ta ka Livanu novads ir,
ka saka, atsléga Latgales vartos, nonacam
Jersika. Kad izstastijam ideju, no pagasta
parvaldes puses bija loti liela atsauciba.
Viss aizgaja — nolikojam vietu, noslédzam
ligumu par zemi un atkal devamies uz
Lauku atbalsta dienestu, sak, esam noska-
tTjusi vietu Latgale.

Beidzot mums deva zalo gaismu, tas
bija 2015. gada. Aprili sakas celtnieciba,
bet novembrT Lauku atbalsta dienesta par-
stavji atbrauca pienemt gatavu riipnicu ar
visam iekartam un razo$anas linijam. Viss
gatavs, viss uz vietas, stavéjam vinu prieksa
divi darbinieki — es un Edgars Iesalnieks.
Vel pusgads pagaja, kamér pieregulgjam
iekartas, kame@r uztaisijam iepakojuma di-
zainu, galu gala samekl&jam izejvielu pie-
gadatajus. Tas panéma laiku un nervus, bet
2016. gada junija sakuma tomé&r uzsakam
razosanu.»

Artis Paegle ir diplométs partikas teh-
nologs, tap&c nav jabrinas, ka bizness sais-
tits ar édamlietam. Tomé&r gribas zinat, no
kurienes tad ideja par ¢ipsiem, ne jau sapni
nosapnota?

«Ideja ir gadus 15 vai 20 veca, kad reiz
partikas izstade ieraudziju iekartu, ar ko
var razot ¢ipsus péc jaunas tehnologijas,
izmantojot kartupelu granulas. Sals visa ir
ta, ka produkta tap$anas procesa atkrit kar-
tupelu varisana ella. Ziniet tacu, ka pat uz
pannas cepsanai vajag vai nu ellu, vai
sviestu, vai kadu citu taukumu, lai nepie-
deg. Masu tehnologija ir tada, ka nevajag
nekadu ellu, Jersikas razotn€ ¢ipsi no ie-
kartam nak lauka pliki un nevainigi ka mazi
bérni.

Bez Saubam, ka esam dzird&jusi vie-
doklus par to, ka miisu ¢ipsi neesot Tsti, bet
maksligi, jo razoti no granulam. Cilveki
misu produkciju jauc ar ekstriideriem, kur
kartupelu milti ar gaisu tiek uzpsti, ta ie-
gustot galaproduktu. Gribu vélreiz uzsvert,
ka miisu gadijuma no kartupela pilnigi ne-
kas nav zudis un panemts projam, vienigi
fidens.

Turpinot domu par ¢ipsu ideju, man pa-
Sam svarigi tas, ka p&c profesijas esmu par-
tikas tehnologs, savulaik beidzu Latvijas
Lauksaimniecibas akadeémiju Jelgava. Visu
darba mizu iepriek$ esmu nostradajis ka
darba néméjs dazados gan Latvijas, gan ar-
zemju uznémumos. Visu laiku nelika miera
doma — kapéc man stradat prieks cita, ja es
savas zinaSanas un pieredzi varétu izman-
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tot, razojot kaut ko savu. Tapéc, kad izstade
noliikoju, lik, So iekartu, man ie§avas prata
doma, ka es varéSu realizét vél vienu savu
sapni — razot produktu, kas ir ne vien gar-
§igs, bet arT daudzmaz veseligs. Miisu Cip-
siem ir mazak kaloriju, jo mazaks tauku
saturs, tapéc varu teikt, ka sapnis istenots.»
Arta stastitais par to, ka ideja tapa par
Istenibu, ir apliecindjums, ka viss iesp&jams,
jair zinaSanas, v€lme darft, pacietiba mek-
18t finans&jumu un satikt 1stos partnerus.

No nosaukuma lidz jaunam gar$am

Uzbiivet jaunu razotni ir viena lieta, bet
pavisam kas cits — jauna razotne, kura top
pilnigi jauns produkts. Vajadzigas receptes,
iepakojums, dizains, nosaukums, realiza-
cijas tirgus un ta talak. Artis Paegle dalas
pieredzgtaja.

«Ar nosaukumu bija viegli. Ja razotne
atrodas Jersika, tad sapratam, ka arT nosau-
kuma vajag likt «Jersikas Cipsi». Jersika ir
plasi zinama visa Latvija. Atskatoties ves-
turg, $ai vietai ir sava aura. Kas attiecas uz
recepteém, tas gan nav vienkarsi — receptes
rodas prata vetras rezultata. Par kadiem
50 procentiem recepSu autori esam mes
pasi — es, Ints, arT gar§vielu piegadataji no
uznémuma «Aloja-Starkelsen». M&s kaut
ko traku izdomajam, tad nemam talka mdis-
dienu tehnologijas, pieméram, Facebook,
izzinojam konkursu, lai cilveki iesiita savas
garSu velmes. Parasti ir ap diviem simtiem
dazadu v€lmju, no kuram mes atlasam div-
desmit interesantakas. Beigas paliek piecas,
tad divas garSas, ko esam gatavi laist tau-
tas.

Tapat ka daudzam citam lietam ar Cip-
siem ir klasika. Klasiska «Jersikas Cipsu»
Itnija ir ka Cetri ziloni, uz ka balstas misu
pasaule. Tie ir Cipsi ar tomatu garSu, ar
siera garSu, ar bekona garSu un ar skabkré-
juma un sipola garSu. Jaatzist, ka §1s garsas
ir katra Cipsu razotaja portfelf un par tam
mums nebija konkursi jariko. Protams, ska-
tamies, kas ir populars citur pasaulé. Tapéc
sakuma mums bija arT piekta garSa — etika,
kas taja laika bija garSu Iideris Apvienotaja
Karaliste. Latvija diemzgl popularitati ne-
guva, tagad jau esam gandriz pilniba no tas
atteikusies.

Saprotam, ka paterétaji nepartraukti grib
redz&t, nogarsot ko jaunu. Ari tad, kad ejam
ar savu produkciju uz veikalu tikliem,
mums vienmér prasa — kas jums savadaks
neka citiem razotajiem? Tapec sakam at-
tistit jauno «Adventure» liniju, kur ik se-
zonai meklgjam tadas garsas, kadas nav ci-
tiem Cipsu razotajiem. Starts «Adventure»
linijai bija ar zila siera garSu. (Starp citu,
¢ipsu sezona sakas maija un ilgst Iidz sep-
tembra beigam.) Jaunumus planojam ta, lai
tie nonak tirgii, sakoties katrai jaunai sezo-
nai, kad cilvéki riko piknikus, brauc atptis-
ties pie dabas. ST gada sezonas, kas jau no-
slegusies, jaunums bija Cipsi ar Vidusjuras
velteém un krabju, ka arT liellopu galas Zeleja
ar marrutkiem garSu. Kad sezona gala, ska-

tamies, kads ir rezultats, vai pirc€jiem miisu
piedavajums patika. Ja rezultats ir labs,
garsa paliek sortimenta, ja nav labs, tad...»

Salidzinajums ar padomju laikiem

«Es jau smejos, ka ar miisu Cipsiem ir
tapat ka savulaik ar mikroautobusiem «Lat-
vijay,» teic Artis. «Autobusus gan razojam,
bet pilnigi viss tiem nepiecieSamais tika
piegadats no malu malam. ArT ar ¢ipsiem
sanak, ka pamatizejvielas jeb kartupelu gra-
nulas nak no Italijas, iepakojums — no Uk-
rainas, garSvielas — no Zviedrijas un Fran-
cijas. Kas nak no Latvijas? Kartona kastes,
koka paletes un latgalieSu darba rokas. Pa-
tiesam, visi miisu darbinieki ir no tuvgjas
apkartnes. Sakuma gan bija bazas, vai strad-
niekus atradisim, jo Latgale jau esot tuksa,
visi aizbraukusi, no palicgjiem nekadas jé-
gas un ta talak... Paldies Dievam, ka ta nav.
Vini visi ir uzn€muma patrioti, ja vajag,
tad strada ilgak, nak art brivdienas.»

Ieneémusi vietu Latvijas tirga

Kad jauns produkts vai zimols ienak
jau ta piesatinataja tirgl, kadam japarime-
jas, lai atbrivotu vietinu. Ta arT ar «Jersikas
Cipsiemy.

«Mums tadam nolikam ir Guntars Bér-
zin§ — pardoSanas vaditajs,» saka Artis Pa-
egle. «Tacu pieredze darba ar partikas pro-
duktiem ir mums visiem. Oi, kadi celi bija
jaizstaiga pa veikalu tikliem. Plaukti ir
pilni, Tsteniba jau nevienam neko nevajag.
Lai pieraditu sevi, vajadzgja vilkt ara trum-
pjus — ka produkts ir atskirigs. Vispirms jau
tas, ka gatavoSana netiek izmantota ella, ka
miisu Cipsi labak izkiist mutg, ir maigaki.

Varu teikt, ka nu jau esam ienémusi
savu vietu Latvijas tirgl. Musu klienti ir
apmierinati un gatavi turpinat sadarbibu.
Produkciju paslaik eksportgjam uz Lietuvu,
Igauniju un Somiju. Protams, realizacijas
joma izmantojam visas iespgjas skatities
ari talak. Pagajusaja gada piedalijamies Lat-
vijas Investiciju un attistibas agentiiras 11-

kotaja Latvijas razotaju dienu pasakuma
Holandg. Uz turieni aizstitita viena izmé-
ginajuma partija, bet kopuma process ir loti
ilgstoss un prasa lielu neatlaidibu.
Starp citu, garSas karpinas cilvékiem
dazadas valsts ir visai atSkirigas. Ja Latvija
no klasiskajam garsam lideri ir siers un
skabkr&jums ar sipoliem, tad Lietuva vairak
populara ir bekona gar$a un tomati, bet So-
mija — ar Himalaju sali. Vienigi Cipsi ar
zilo sieru vienadi gar§o visas valstis.
Nakama sezona saksies tikai maija, bet
mes jau tagad domajam par jaunam garsam.
Laika tik vien biis, lai pasp&tu noslipéet tas
divas jaunas garSas, ko nakampavasar pre-
zentesim.»

Apliecina kvalitati

Tie, kuri ir «Jersikas Cipsu» piekritgji,
grozot rokas krasaino iepakojumu, uz pa-
cinas, iesp&jams, pamanijusi frazi «Kvali-
tati apliecina Cipsu meistars Artis Paegle».
«Mgs daudz stradajam, lai izskaustu braki,
jebkadas novirzes no kvalitates. Ja, kadam
par to ir jaatbild, un es no §is atbildibas ne-
baidos. Ja esi uzn€mies, tad nav ko slépties!
Mgs uz katras pacinas rakstam, ka receptes
top ka Tsteni makslas darbi, iedvesmojoties
no pasaules labakajam gar§am un censoties
tuvoties izcilam garSas baudijumam,» saka
A. Paegle.

Pelna bus velak

No gar§am saruna pamazam parejam
uz visai prozaiskam lietam, piem&ram, ko
Artis doma par nodokliem.

«Nodokli jau visiem ir vienadi. Noteikti
nav viegli visu sabalansét. Jo tu vairak at-
tisties, jo tu vairak audz, jo tev sakuma ir
vairak jaiegulda. Atpakal naudina nak tikai
péc krietna laika. Lidz §im esam kaut ka
tikusi gala. Cepuri nost miisu izejvielu pie-
gadataju prieksa, jo vini mums uzticas un
dod preci ar pécapmaksu. Reizém iznak
gatava zongléSana un runasana. Gadas, ka
kavg&jam noligtos terminus, paldies Dievam,
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Neparastie «Jersikas Cipsi» ar piedzivojumu garsu no Facebook
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vini ir saprotosi. CenSamies neparversties
par hroniskiem kaveétajiem, ptlamies ma-
zinat paradus, bet par pelnu runat vél ir
stipri paragri. Pelna var€tu paradities péc
piecu gadu darba, tads ir miisu plans.»

Izmantos iespéjas attistities

SIA «GLEAR» raZotne atrodas klaja
vietd Upenieku ciema mala un izskatas vi-
sai vientuli, ja neskaita kadas kolhozu laiku
fermas drupas pardesmit metrus nostak.
Apjomiga biive arT iekSpus€ pagaidam pa-
tuksa. Cipsu razoSanas linija izvietota viena
plasas telpas mala, ir daudz brivas vietas,
ko aizpildit. Artis ta arT saka, ka viss vél
bis. Ja buveé razotni no jauna, ir japatur
prata nakotnes attistiba, kas paredz gan ie-
kartas, gan resursus. Kad tu doma par sor-
timenta paplasinasanu, zini, ka bils nepie-
cieSamas telpas, kur to visu razot un
uzglabat.

Uz plaksnites pie uznémuma ieejas dur-
vim rakstits, ka misu prieksa ir kartupelu
un citu augu €ipsu razotne. Ko nozime «citu
augux»? Artis piekritosi maj ar galvu, ja, ja,
bet atsakas ko plasak stastit. Tas lai paliekot
pagaidam noslépums, nekas parlieku ekso-
tisks, drizak negaidits ir viriem padoma.
Gravim pari jau esot parlekusi, nu ir pedeja
faze, pedgjie darbi, lai saktu razot pilnigi
jaunu produktu Iiniju. Kas tas bs, Artis un
komandas biedri pagaidam tur stingra no-
slepuma.

Attistities — tas ir butiski jebkuram uz-
némumam, pie tam svarigi ne tikai veicinat
razotsp&ju, bet arT radit apstaklus, kuros
darbinieki var labi nopelnit. Jautats par to,
ka darbinieki verte viniem maksatas algas,
Artis godigi saka, ka tas neapmierina un par
darbu noteikti vajadz&tu sanemt vairak.

«ArT man ta ir sape, ka Sobrid nevaram
atlauties maksat tik, cik vini biitu pelnijusi.
Sarazotais produkts maksa tik, cik maksa.
Otra robeza ir cena veikala. M@s nevaram
noteikt cenu, kas ir krietni dargaka ka ci-
tiem Iidzigiem produktiem. Sajas robezas
arT dzivojam, nepartraukti domajot par at-
tistibu, izdevumu optimizaciju, lai strad-
niekiem var€tu palielinat atalgojumu. Tas
ir lietas, kas mums ar Intu liek kustinat pe-
1ekas $tininas,» saka Artis.

Cilveki — miisu pamatvertiba

«Esam devusi cilvekiem solfjumu, ka
maksasim labas algas, tapéc cenSamies
savu solfjumu izpildit,» piebilst Ints Ha-
manis.

«MEs te, Jersika, neesam uz ¢etriem ga-
diem, bet ilgak, tap&c, ja solam, tad arT da-
ram,» ta komercdirektors saka, atsaucoties
uz nesenajam 13. Saeimas v&léSanam.
«Mums cilvékiem jaskatas acis katru dienu,
nevaram noslépties aiz Saeimas durvim.
Vini ir milsu pamatvertiba, bez cilvekiem
§1 telpa ir vienkarSs metala Skiinis. Darbi-
nieki $o uznémumu piepilda ar jégu. Pa
Siem gadiem esmu parliecindjies, ka viniem
patik tas, ko dara, vini ir loti lojali. Kaut
vai §ads piemérs — misu darbinieki pasi
par savu naudu nopirkusi kreklinus un uz-
drukajusi Jersikas logo. Kapec? Tapéec, ka
vini ciena to, ko daram un ka daram. Vini
ir klat pie tas lietas, kada Latvija reti tiek
redz€ta. Vai varat nosaukt vél kadu tirdz-
niecibas marku, kas pgdgjo piecu vai desmit
gadu laika tik strauji ienakusi tirg? Mes
esam praktiski vienigie ar Latvijas ide-
jam, ar Latvijas kapitalu un visu pargjo, ta-
p&c apzinamies savu atbildibu cilvéku un
valsts prieksa,» saka [. Hamanis.

Amalijas Andersones foto (COLORART MEDIA)

Interneta noskatita Cipsu vira Arta Paegles uzkodu recepte ar «Jersikas €ipsiem»

Sastavdalas - svaigais siers, silkes gabalini, Jersikas €ipsi - péc izvéles, loki, pétersilis vai dilles

dekorésanai.

Pagatavo3ana - uz €ipsa uzsmére sieru, uzliek silkes gabalinu, izdekoré, un uzkoda gatava!

Kas garSotu Jersikas karalim
Visvaldim

Telpa, kas atveleta SIA «GLEAR» ad-
ministracijas vajadzibam, ir vien dazi galdi,
kresli un paris plaukti. Pagaidam viss tiek
ieguldits raZzoSana, adas divani un ozolkoka
mébeles neesot primarais. Svarigakas, luk,
pacinas ar dazadu garSu Cipsiem, uz ko-
lekciju norada Ints. Interesanti, kuru no
tam izve€letos Jersikas karalis Visvaldis?

«Man skiet, ka tadu garSu vél neesam
izveidojusi,» smej Ints. «Mums ir daudz
traku ideju. Bet no eso$ajam latviskajam gar-
§am ta var€tu bt ar kr&§jumu un sipoliem,
kas ir vispopularaka Baltijas valstis. Katru
gadu mekl&jam ko pilnigi jaunu un Latvija
nebijusu. Nakamajai sezonai naks klat kaut
kas no Afrikas. Man paSam loti tuva ir
Griekija. «Adventurey linija ir iesp&ja celot
pa pasauli, izbaudot TpaSas garsas.

Ik gadu piedalamies izstade «Riga
Food». Pie mums nak un garSas slavé pa-
zistami cilvéki — Valdis Zatlers, Martin$
Ritins. Profesionali rekomend& misu Cip-
sus ar zila siera garSu &st nevis ar alu, ka
pierasts, bet ar vinu. Tas ir pecgarSas d&l,
ko iesp&jams panakt ar miisu razoSanas
tehnologiju, uzklajot garSas. Masu ¢ipsiem

uzklats Tsts siers un Tsti kaltéti tomati. Cen-
Samies izmantot maksimali dabiskas un
pareizas izejvielas. Gatavojot Cipsus bez
ellas klatbiitnes, mes varam darit tadas bri-
numainas lietas ka neviens cits razotajs.»

Ne konkurét, bet lidzaspastavet

«Jersikas Cipsu» razotne tapusi, patei-
coties Latgales programmas iesp&jam, un
Jersikas pagastam paveicies, ka lietas ta
sakartojusas. Diemzgl citas pasvaldibas ne-
var lidzigi palepoties. Kapéc?

«Latgales programma ir viena lieta.
Pret1 jabiit uznémejam, cilvékam ar labu
ideju. Miisu gadijuma viss sakrita, jo bija
ideja par produktu, kas nepiecieSams tirgi,»
prato Ints Hamanis. «P&dgjo desmit gadu
laika tirgus bija nemainigs, tik statisks, ka
prasija ko jaunu un interesantu. Bija, pro-
tams, baZas, sak, ka més ar «AdaZiem» varam
cinities? [zradijas, ka nevajag cinities, mes
varam pietiekami labi Iidzdzivot. M@&s res-
pekt&jam, ka vini ir lideri, savukart vini cie-
na to, ko daram mes. Ceru, ka visiem kopa
izdosies pircgjiem piedavat jaunu produktu
un tuvaka nakotne sabiedribai pieradit, ka
¢ipsi nav kaut kads zemas kategorijas pro-
dukts, bet kaut kas daudz labaks.»

Valsts regionalas
attistibas agentara

Latgale - Latvijai un pasaulei. Vietejo uznemeéju devums tautas, regiona un valsts nakotnei.

Materials ir sagatavots ar Valsts regionalas attistibas agentiiras finansialu atbalstu no Latvijas valsts budzeta lidzekliem.
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